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La liste des allergénes présents volontairement dans les préparations est affichée a I'entrée du restaurant, conformément au réglement UE n° 1169/2011
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La liste des allergénes présents volontairement dans les préparations est affichée a I'entrée du restaurant, conformément au réglement UE n° 1169/2011
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Menus équilibrés recommandés par le service Diététique & Nutrition de Mille et Un Repas et conformes au GEMRCN et a EGALIM
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Déjeuners du lundi 16 novembre au vendredi 20 novembre 2020

La liste des allergénes présents volontairement dans les préparations est affichée a I'entrée du restaurant, conformément au réglement UE n° 1169/2011
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La liste des allergénes présents volontairement dans les préparations est affichée a I'entrée du restaurant, conformément au réglement UE n° 1169/2011

SEMAINE 4

Chou blanc aux pommes

CERT

SRICU

H

o
-0
H
O¢
c

o
M
nm

0

Riz nigois

Potage de légumes

i

Macédoine vinaigrette

Lasagnes légumes et lentilles

Filet de poulet au curry B e Beignets de poisson Emincé de porc aux oignons 1£PORC alatomate (plat
FRANCAISE [FRANCAIS| complet) v[ﬁE
—
Blé Carottes et panais au beurre Gratin de potiron -
Bleuet des prairies Brie

Tome blanche

Coulommiers

Flan caramel

Ananas

CERTIFIE

9=

AGRICULTURE.
BIOLOGIQUE

Moelleux au chocolat

Salade de fruits frais

Menus équilibrés recommandés par le service Diététique & Nutrition de Mille et Un Repas et conformes au GEMRCN et 4 EGALIM
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La liste des allergénes présents volontairement dans les préparations est affichée a I'entrée du restaurant, conformément au réglement UE n° 1169/2011
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Menus équilibrés recommandés par le service Diététique & Nutrition de Mille et Un Repas et conformes au GEMRCN et 4 EGALIM



